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NACHHALTIG. GASTFREUNDLICH. GENUSSVOLL.

Denkmalgeschütztes Fachwerk-Ziegelstein-Ensemble
trifft auf nachhaltiges und innovatives Betriebskonzept

In der Buchmühle sind nicht nur Gebäude und Einrichtung mit viel Liebe zum Detail gestaltet, auch
die Kulinarik steckt voller Überraschungen. Natürliche Zutaten von guter Qualität - vorrangig Bio,
regional und saisonal - werden genussvoll kombiniert, mit einem Extra an Geschmack und kreativ
angerichtet. Vom leichten Fingerfood über gesunde Buffetvariationen, herzhafte Barbecue-
Spezialitäten vom Buchenholz-Feuer und hausgemachte Kuchen, Brote und Brötchen bis hin zu
exquisiten Menüs gibt es alles, was das Herz begehrt - immer getreu dem Motto "lecker & gesund".
So sind raffinierter Zucker und helles Weizenmehl für uns ebenso tabu, wie künstliche
Geschmacksverstärker, Farb- und Konservierungsstoffe.



NACHHALTIGES 
ERLEBEN

"Nachhaltigkeit ist in der Buchmühle kein Trend,
sondern gelebte Wirklichkeit. 

Mit 400 Jahre erhaltenen Gebäudeteilen, ökologischer
Bauweise und einem zukunftsweisenden Nutzungs-
konzept führen wir die Buchmühle als Team mit Herz,
Verstand und Persönlichkeit. Dabei steht der Mensch
immer im Mittelpunkt und GASTFREUNDLICH wird
großgeschrieben." 

Lisa Wendling, Inhaberin und Geschäftsführerin der
GASTFREUNDLICH GmbH ist Betreiberin der Buchmühle

Eventlocation & Café - für nachhaltiges Erleben und herzliche Gastfreundlichkeit
Im Jahr 2020 - mitten in der Corona-Pandemie - hat die Architektin Lisa Wendling nach einer
umfangreichen Sanierung eine Eventlocation der besonderen Art geschaffen, an die sich ein kleines
Café anschließt. Das durchgängige Nachhaltigkeitskonzept umfasst alle Bereiche - vom Gebäude-
management und dem verantwortungsvollen Einkauf von Lebensmitteln und Materialien über das
Abfallmanagement, den Umgang mit Energie, Wasser und anderen Ressourcen bis hin zur
Information und Einbindung von Mitarbeitern und Gästen in die nachhaltigen Elemente des
Gastronomiekonzepts. Das historische Baudenkmal - eine ehemalige Fruchtmühle - ist ein Stück
Bergisch Gladbacher Geschichte und leistet mit ausgewählten Genuss- und Kulturveranstaltungen,
wie Märchenabenden, Dance Jams oder Sprach-/Back-/Yoga-Workshops einen nachhaltigen Beitrag
zum gesellschaftlichen und kulturellen Leben der Stadt. 



Wasser, die wichtigste Resource 
Unser Trinkwasser filtern wir über drei Reinigungsstufen und
präsentieren es in edlen Glaskaraffen mit Edelsteinphiolen. Unser
Sprudelwasser stellen wir mit einer eigenen Filter- und Sprudelanlage
selbst her. So sparen wir Plastikflaschen, Transportkosten und
Emissionen.

Verantwortungsbewusster Einkauf, Verarbeitung und Präsentation hochwertiger Lebensmittel 
Statt auf Cola und zuckerhaltige Limonade setzen wir unter anderem auf regionalen Apfelsaft von
Streuobstwiesen und hausgemachte Zitronen-Limetten-Limonade mit Honig gesüßt. Unsere
biozertifizierten Kaffeebohnen verarbeiten wir barista-gerecht mit Bio- oder Hafermilch zu
Kaffeespezialitäten aus der Siebträgermaschine. Unseren Haustee bereiten wir aus frischen
Kräutern, Ingwer und Gewürzen selbst zu. Für süße Speisen verwenden wir Fruchtsüße, wie reife
Bananen, Datteln, Agavendicksaft und Rohrzucker als Alternative zu raffiniertem Zucker. 

Bei unserer Kulinarik setzen wir auf einen nachhaltigen Ernährungsstil mit saisonalen, regionalen,
frischen, kreativen, veganen und vegetarischen Gerichten – gerne auch cross-kulturell inspiriert.
Neben buntem Gemüse, Dips, Hummus, Wildkräutersalat, Frittata und Kräuterrührei aus Bio-Eiern
erweitern wir unser Angebot um hochwertige Fisch- und Fleischvariationen. Hier werden Roastbeef
und Maishähnchen oder Lachs und Forelle von unseren Köchen am Buffet oder an der Barbecue-
Station frisch zubereitet und den Gästen serviert.

HISTORIE TRIFFT
MODERNE

Abfallreduzierung und -Vermeidung 
Lebensmittelabfälle werden bei uns konzeptionell reduziert und weiterverwertet. Unsere Speisen
werden vorwiegend auf Bestellung angerichtet und Abfälle z.B. als Hühnerfutter genutzt. Außerdem
setzen wir auf einen verpackungsreduzierten Einkauf sowie To-Go-Weckgläser und Kaffeebecher mit
Pfand.



ÖKOLOGISCH UND
DIGITAL

Ökologische Bauweise
Durch die ökologische Bauweise der Buchmühle
mit natürlichen und atmungsaktiven Baustoffen,
wie Lehm und Zellulosedämmung bleibt die
historische Bausubstanz erhalten. Eine kom-
pakte Bauweise, gute Wärmedämmwerte sowie
Anbauten in Holzbauweise und Grasdächer
machen das Fachwerk-Ensemble zeitgemäß und
vorbildlich in der Denkmalpflege.

Digitalisierung & Modernisierung der Prozesse
Die gesamte Auftragsabwicklung mit unseren Kunden erfolgt über unser digitales CRM-System. Die
Betriebsorganisation, die Kommunikation im Team sowie unsere Werbemaßnahmen sind über-
wiegend digital, wie zum Beispiel Website, Ticketshop und Social-Media-Kanäle. Dadurch können
wir weitestgehend auf Papierdruck verzichten. Ein kleiner, aber wichtiger Beitrag für eine grünere
Zukunft.
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